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Interessada: Faculdade de Engenharia de Alimentos

Assunto: Lista das disciplinas com ofertas de estagios PED — 1s2026

A Comissdo de Graduacdo da FEA (CG), em sua 6882 Reunido Ordinaria realizada em
16/10/2025, por unanimidade, aprovou a lista das disciplinas com ofertas de estagios PED

conforme abaixo:

Lista das Disciplinas com ofertas de estagios PED — 1s2026:

a) Podem ter PED’s bolsistas e voluntarios

N° | Disciplina/Turma Nome da Disciplina

1 | FT100A(ou AC) | Introdugdo & Engenharia de Alimentos

2 | FT100B Introdugdo a Engenharia de Alimentos

3 | FT210A Fundamentos do Processamento de Alimentos

4 | FT310A Termodinamica dos Processos

5 | FT311AB Quimica de Alimentos

6 | FT410A Fenbmenos de Transporte |

7 | FT411A Mecéanica e Ciéncia de Materiais

8 | FT412A Bioquimica Bésica

9 | FT430A Microbiologia de Alimentos

10 | FT510A Fenbmenos de Transporte I

11 | FT511A Transformacdes Enziméticas em Alimentos

12 | FT512A Nutricdo e Qualidade Nutricional dos Alimentos

13 | FT530AB Métodos de Andlise Fisico-Quimica de Alimentos

14 | FT531AB Analise Sensorial de Alimentos

15 | FT540A Alimentos e Sociedade

16 | FT620A Processos com Aplicacéo de Calor

17 | FT621A Processos Mecénicos

18 | FT622A Processamento de Cereais, Raizes e Tubérculos

19 | FT630A Toxicologia de Alimentos

20 | FT640A Embalagem e Estabilidade de Alimentos

21 | FT720A Processos com Remocéo de Calor

22 | FT721AB Processos Biotecnoldgicos

23 | FT722AB Processamento de Oleos e Gorduras

24 | FT723A$ Processamento de Leite e Ovos

25 | FT740A% InstalagBes Industriais

26 | FT741A Instrumentacao e Controle de Processos

27 | FT742A Formulacao e Avaliacao de Projetos

o8 | ET820A Fjrocessos de Transferéncia de Massa e Reduc¢éo de Atividade de
Agua

29 | FT821A Processamento de Frutas, Hortalicas e Leguminosas

30 | FT822A Processamento de Carnes

31 | FT830A Gestéo da Seguranca e da Qualidade de Alimentos

32 | FT840A Desenvolvimento de Produtos e Processos

33 | FT841A Projeto Industrial

34 | TA836A Tratamento de Aguas Residuarias

35 | TA918AB Microbiologia e Fermentacdes

36 | TA918C Microbiologia e Fermentacdes

*$ turma eventual
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b) Podem ter apenas PED’s ndo bolsistas (voluntarios)

N° | Disciplina/Turma Nome da Disciplina

1 FT152A Corantes em Alimentos: aspectos quimicos, bioquimicos e nutricionais

2 FT250A Rotulagem Nutricional de Alimentos

3 FT252A Técnicas analiticas baseadas em sustentabilidade e quimica verde
para alimentos

4 TAOO?I;A_‘I_/QE-ZFQMA Trabalho de Conclusdo de Curso

5 | TA909A/FT900A | Estagio Supervisionado

* Disciplinas eletivas (podem ndo ser oferecidas se ndo atingir o nimero minimo de
matriculados)

c¢) Nao podem ter PED’s (bolsistas ou voluntarios)

N° | Disciplina/Turma Nome da Disciplina
1 TAO30A* Refrigeracéo
TAO23A* Desenvolvimento de Produtos e Processos
2 TA737A* Instrumentacéo e Controle
3 TAB831A* Operacdes Unitarias Il
4 FT155A* Tratamento de Aguas Residuarias
5 FT550 Atividades de Extenséo Cientifica
6 FT551 Atividades de Extenséo Industrial
7 FT552 Atividades de Extensdo Comunitaria
8 FT950 Projeto de Extenséao Cientifica
9 FT951 Projeto de Extenséao Industrial
10 FT952 Projeto de Extensdo Comunitaria

*Disciplinas em acompanhamento.

A proposta segue para Parecer da Comissao PED da Faculdade de Engenharia de Alimentos.

Cidade Universitaria, “Zeferino Vaz”, 16 de outubro de 2025.

Prof. Dr. Luiz Henrique Fasolin
Coordenador de Graduagéo

Faculdade de Engenharia de Alimentos
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Documento assinado eletronicamente por LUIZ HENRIQUE FASOLIN, COORDENADOR DE CURSO DE GRADUACAO,
em 17/10/2025, as 08:36 horas, conforme Art. 10 § 2° da MP 2.200/2001 e Art. 1° da Resolugdo GR 54/2017.

s E
"E ok A autenticidade do documento pode ser conferida no site: \‘"'
= r.q-'a- 4.'_.':- sigad.unicamp.br/verifica, informando o cédigo verificador: ‘Q\'
0A6FA93F 103740D4 89D79DF1 693ECBC2 UNICAMP

.' ‘_llﬂ

SIGAD




