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Descricdo do Projeto

Esta proposta se embasa em Seguranca Alimentar, ou seja, 0 acesso regular e permanente da populacdo aos
alimentos em quantidade e qualidade (p.e. nutricional, livre de contaminantes e sensorialmente bem aceito).
Assim, tem-se como objetivo principal estudar novas fontes alimenticias como plantas alimenticias nédo
convencionais, subprodutos da agroindUstria de alimentos, insetos comestiveis, frutas nativas brasileiras. A
interdisciplinaridade caracteriza a proposta do PPGAN, pois seu corpo docente atua em diferentes areas de
pesquisa em alimentos. Desta forma, a proposta tem diferentes abordagens: = Estudos analiticos por
cromatografia, espectrometria de massas, ressonancia magnética, etc., para determinar nutrientes e compostos
bioativos em alimentos. Conhecer a composicao desses alimentos é imprescindivel para o desenvolvimento de
novos ingredientes e produtos, ampliando as possibilidades de aplicagdo tecnoldgica; = Técnicas de
biotransformacdo e encapsulacdo serdo aplicadas no desenvolvimento de ingredientes visando o
prolongamento da vida util de alimentos e maximiza¢@o da disponibilidade de nutrientes e compostos bioativos,
implicando em melhoria da qualidade e agregacdo de valor. Isto possibilitara entender as altera¢fes do
alimento durante o processamento e armazenamento do alimento; = Em se tratando de efeitos benéficos a
saude, avaliar a bioacessibilidade e a biodisponibilidade de tais nutrientes e/ou compostos bioativos é
essencial para desenvolver alimentos para diferentes necessidades, condi%éo de saude ou patologias,
buscando a prevencdo de doencas crbnicas degenerativas. Assim, serdo realizados ensaios in vitro, in vivo
e pré-clinicos que fornecerdo respostas para a melhor compreensdao de como estes compostos atuam
modulando a expressdo génica e/ou proteica de marcadores importantes das vias metabolicas (epigenética),
para a manutencdo da saude e qualidade de vida das pessoas; = Além da qualidade nutricional, seguranca
e sensorialidade, é necessario entender os habitos e escolhas alimentares do consumidor a partir da
investigacdo sobre representacbes sociais, efeito da informagéo na decisdo de compra (p.e., rotulagem dos
alimentos, percepcdo de valor, intencdo de compra) e tabus alimentares (p.e., plantas e animais n&o
consumidos como alimentos em uma cultura e neofobia). A voz do consumidor é fundamental, pois,
entender seu comportamento, preferéncias e restricbes gerar4d informacdo de valor para campanhas
educacionais sobre alimentos e nutri¢ao.
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Ano Modalidade Quantidade
2018 Doutorado Sanduiche (6 meses) 0
2019 Doutorado Sanduiche (6 meses) 2
2020 Professor Visitante no Brasil (15 dias) 0
2020 Doutorado Sanduiche (6 meses) 2
2021 Doutorado Sanduiche (6 meses) 2
2022 Doutorado Sanduiche (6 meses) 2
2022 Professor Visitante no Brasil (15 dias) 0



