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Descricdo do Projeto

O expressivo aumento das doengas crbnicas né&o transmissiveis nas Ultimas décadas,
altamente associado a natureza da dieta, tem motivado modificagbes na legislacdo de
alimentos de diversos pajses, suportadas por importantes o6rgdos de saude mundiais. Com
base nisso, a tecnologia de alimentos busca definir consistentes alternativas para garantir o
processamento e consumo de produtos mais saudaveis no contexto global da seguranca
alimentar. Para esta finalidade, destacam-se as principais estratégias tecnoldgicas com foco
na obtencdo de alimentos mais saudaveis e sustentaveis, aplicadas de forma simultanea: i)
NOVOS INGREDIENTES. Pesquisas de novos ingredientes funcionais oriundos de fontes
sustentaveis ricos em compostos bioativos e fibras; modificagdo de ingredientes convencionais
da industria de alimentos para diferenciagdo de propriedades fisico-quimicas e funcionais, aumento
da estabilidade e biodisponibilidade de compostos bioativos; i) NOVOS PRODUTOS.
Desenvolvidos por reformulagdes direcionadas a reducdo de sodio, gordura saturada, gorduras
trans e aditivos, incorporacdo de fibras; iii) NOVOS PROCESSOS. Inovagdes tecnologicas
para aumento de biodisponibilidade de nutrientes e nutracéuticos em alimentos, no contexto de
tecnologias emergentes, aplicacbes nanotecnoldgicas, engenharia de ingredientes e engenharia
reversa; baseados em novas rotas tecnolégicas para maior sustentabilidade e protegéo
ambiental; iv) ESTABILIDADE E SEGURANCA. Consideradas no ambito da extensdo de vida de
prateleira e inocuidade dos alimentos processados, no escopo de uma visdo inovadora e
abrangente da tecnologia de alimentos. No cenério das inovagBes em tecnologia de alimentos, este
projeto propde, portanto, uma interface que contemple diferentes campos de conhecimento em uma
visao integradora do processamento de alimentos, com abordagem de alcance multidisciplinar
e efetiva para obtencao de alimentos mais saudaveis e sustentaveis.

Bolsas vinculadas ao Projeto de Cooperacgao

ANo Modalidade Quantidade
2018 Doutorado Sanduiche (6 meses) 0
2019 Doutorado Sanduiche (6 meses) 1
2020 Doutorado Sanduiche (6 meses) 1
2021 Doutorado Sanduiche (6 meses) 1
2022 Professor Visitante no Brasil (15 dias) 2
2022 Doutorado Sanduiche (6 meses) 1



