Nome do Projeto de Cooperacédo Internacional

Ciéncia de alimentos para o bem-estar da populacdo e desenvolvimento cientifico e tecnolégico
Ciéncia de Alimentos (7, FEA)

Inicio do Projeto Término do Projeto
01/08/2018 31/07/2022

Descricdo do Projeto

O projeto intitulado "Ciéncia de alimentos para o bem-estar da populacdo e desenvolvimento cientifico e
tecnoldgico" visa 0 entendimento de grandes problemas nacionais relacionados a qualidade dos alimentos e
da alimentac8o. O projeto permeia, a partir da especialidade do seu corpo docente, aspectos relacionados a
analise, quimica, bioquimica, toxicologia e microbiolégica que permitam a prospeccdo responsavel,
caracterizagdo e aplicacdo de recursos de nossa biodiversidade visando-se combater a inseguranca de
alimentos, aplicar e desenvolver tecnologias, processos e produtos qlue culminem com o avanco cientifico e
tecnologico do Brasil. Os desenvolvimentos da area de Ciéncia de Alimentos podem ter impacto em diversas
outras areas do setor econdmico, além de resultarem em melhoria da qualidade de vida e bem-estar da
populacédo brasileira. A formacdo de pesquisadores com conhecimentos e qualificagbes abrangentes na area
de Ciéncia de Alimentos se constituira em outro beneficio do presente projeto. O projeto € abrangente,
envolvendo estudos dos alimentos desde a sua obtencdo no campo, passando Felo seu processamento e
consumo. Ferramentas modernas tais como nutrigenémica,proteémica, ipiddbmica, metagendmica,
transcriptbmica e metabolémica, dentre outras “omics”, serdo utilizadas para permitir a obtencdo de
informacdes detalhadas sobre os aspectos quimicos, bioquimicos e microbiolégicos dos alimentos e de suas
relacdes com o meio ambiente, processamento e salde humana. O projeto de pesquisa sera composto por 5
pilares principais: 1)Ferramentas avancadas de caracteriza¢dao quimica dos alimentos: uso de metodos
‘omics” e métodos analiticos de alta performance, e ambientalmente amigaveis para o estudo dos
componentes quimicos minoritarios e majoritarios de importancia em alimentos; 2) Prospecgdo e
biotransformagdes para obtencdo de compostos de alto valor agregado e/ou benéficos a salde, a partir de
componentes dos alimentos e seus processos, 3)Técnicas emergentes e ambientalmente amigaveis,
combinadas com tecnologias “omics”, visando-se a reducgdo de perda dos alimentos por contaminagao, do
campo a mesa, e garantia da sua seguranca microbiolégica. Estratégias modernas de modulacdo da
microbiota intestinal e seus efeitos benéficos & saide humana;

Bolsas vinculadas ao Projeto de Cooperacao
Ano Modalidade Quantidade
2018 Doutorado Sanduiche (6 meses)

2018 Doutorado Sanduiche (12 meses)
2019 Doutorado Sanduiche (12 meses)
2019 Doutorado Sanduiche (6 meses)

2019 Professor Visitante no Brasil (15 dias)
2020 Doutorado Sanduiche (12 meses)
2020 Doutorado Sanduiche (6 meses)

2021 Doutorado Sanduiche (12 meses)
2021 Professor Visitante no Brasil (15 dias)
2021 Doutorado Sanduiche (6 meses)

2022 Doutorado Sanduiche (6 meses)

N R O|lRr|FR R O|FR|IR OO



